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A la carte

Vorspeisen:

Lauwarme Seeforelle, Krustentierschaum,

Rahmgurke &L Radieschen

Rindercarpaccio, Balsamico, Olivendleis, Parmesan,

Tomaten <l Pinienkerne

Kalb von Kopf bis Fufs
WildRriuter e Wurzelgemiise

Entenleber, Apfel, Schalotte I Brioche

Supven:

Avocadosuppe ¢ Kakao-Limonenol
Rund um den Bdirlauch

Krustentier- ¢ Topinambursuppe
Jakobsmuschel, Shrimpsstange

Zwischengericht:
Presatatar, GoldRaviar, Kresse eI Olivenfocaccia
Zander, Rieslingkraut el Pastinake
Taube, Leber-Apfel-Ravioli L Schwatzwurzel
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FEuro 14,00

Furo 12,00

FEuro 16,00
FEuro 16,00

Furo 7,00
Furo 9,00

Furo 10,00

FEuro 14,00
Furo 12,00

Euro 17,00




A la carte

Hauptgdnge:

Saiblingsfilet vom Miillnerhof, weifle Buttersauce
Rleines Gemiise e Petersilienkartoffeln

BBQ Huchen, Thymian-Speckbohnen & Mangorisotto

Geschmorte Lammhaxe mit Rosmarinjus
Bohnen, Tomaten und Olivenkartoffeln

Rinderfilet, Triiffeljus, Belugalinsen, Bohnen,
Tomaten < OlivenRartoffeln

Unsere Klassiker:

Kalbsfleischpflanzerl, Triiffelsauce,
Spinat, Wachtelei L Schnittlauchstampf

Wiener Schnitzel in Fassbutter gebraten

mit Rostkartoffeln cl Rleinem Blattsalat

s

m
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Furo 24,00

Furo 26,00

Furo 21,00

Furo 32,00

FEuro 19,00

FEuro 19,00




A la carte

Fiir zwei Personen.

Geschmorte Lammhaxe mit Rosmarinjus, Bohnen,
Tomaten < Olivenkartoffeln

Seezunge aus der Nordsee im Ganzen gebraten
Champagnersauce, Rahmspinat ¢ gebackene Kartoffeln

ase:

Miinster Kdse, Kirschwasser, Speck, Apfel el Senffriichte
Kdaseauswahl vom Anderlbauer, Frasdorf

Dessert:

Sorbetvariation

Tarte Tartin, Schokoladensorbet cT Calvados
Tonkabohnen - Créme Briilée, Himbeer-Dilleis
Rosenbliite T Knister

Braunes Mousse au chocolaté &, Passionsfrucht

« Guten Appetit »
\ und einen angenefimen Aufenthalt im
N Karner Flair Hotel
m wiinscht IThnen
| Marco Recknagel
& . Kiichenchef
el

sein Team

Furo 42,00

FEuro 52 €

FEuro 6,00
Furo 9,00

Euro 6,00
Euro 9,00

Euro 8,00
Euro 9,00




